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Resumen: La presente investigacion tuvo como objetivo evaluar el efecto del uso de un
derivado de quitina, Nutri Save, en formulacion de 1,5 % de crustaceos no identificados
sobre el periodo de almacenaje de palta Hass, Edranol y Gwen. El uso de la cubierta
preservativa Nutri Save en Gwen y Hass, permitio aminorar las perdidas de peso y retrasar
el ablandamiento, manteniendo las caracteristicas organolepticas de la fruta cuando se le
comparo con los testigos sin tratamiento. Asi mismo, estos frutos cubiertos con Nutri Save
no mostraron mayor incidencia de desordenes fisiologicos que aquellos no tratados, lo que
hace aun mas interesante el empleo del mencionado producto en periodos prolongados de
almacenaje. Cuando se trabajo con niveles de aceite menores se obtuvo mejores respuestas
al uso del Nutri Save durante el almacenaje para Gwen y Hass. Sin embargo en el caso de
la variedad Edranol no se pudo apreciar el efecto de Nutri Save en ninguno de los estados
de madurez, por la aparicion precoz de alteraciones fisiologicas ocasionados por la
inadecuada temperatura de almacenaje para esta variedad en especifico.



